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0 Valores da Amazonia € um projeto
idealizado pela SOS Amazbnia e
executado com apoio financeiro
do Fundo Amazénia, por meio do
Banco Nacional de Desenvolvimento
Econdmico e Social (BNDES).
Seu objetivo é a conservagdo de
florestas, através do fortalecimento
das cadeias de valor de produtos da
sociobiodiversidade amazonica, com

foco em comunidades organizadas
em cooperativas e associagdes de
produtores agroextrativistas, em
dois estados da Amazoénia: Acre e
Amazonas.

As cadeias de Oleos vegetais,

borracha (tipo CVP e FDL) e cacau
nativo sdo os alvos dessa iniciativa.

Legenda
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®  CooplAssoc Municipios Atendidos
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Figura 1. Area de atuacéio do Projeto Valores da Amazonia.



Atualmente, os dois grandes estados produtores de cacau no
Brasil sdo a Bahia e o Pard, que utilizam técnicas diferentes
de cultivo (Figura 2).
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Figura 2. Participacdo dos estados na producdo de cacau no Brasil
(inclui as diversas formas de producdo).
Fonte: modificado de Mendes et al., 2016

Em 2015, o Para superou 100 mil toneladas, volume que
representa mais de 40% da produggo total do pais (Figura 3).
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Figura 3. Producdo de cacau no Brasil (améndoas em toneladas).
Fonte: modificado de Mendes et al., 2016

Nos ultimos anos, o Brasil, que ocupa
o sexto lugar no ranking mundial da
producdo do cacau, aprimorou suas
técnicas de cultivo e de producdo de
cacau (Mendes et al., 2016).

Isso levou a um reconhecimento no
mercado mundial, principalmente no que
se refere ao cacau nativo da Amazonia,
com potencial de atingir as melhores
classificacdes de qualidade, devido as
caracteristicas do ambiente que o tornam
especial no sabor e no aroma. O cacau
nativo € mais um produto com potencial
de geracdo de renda para comunidades
tradicionais e ribeirinhas da Amazonia.

A Cooperativa Agroextrativista do Mapia
e Médio Purus (Cooperar), sediada em
Boca do Acre (estado do Amazonas), é
pioneira na producdo do cacau nativo
na Amazonia brasileira. Desde 2006, o
cacau vem sendo coletado, beneficiado
e exportado para empresas europeias
e americanas. A experiéncia da Cooperar
¢ muito importante para auxiliar no
desenvolvimento dessa cadeia de valor
na regido do Jurua.

Com o Projeto Valores da Amazonia,
a SOS Amazénia iniciou a prospeccdo

de cacau no Vale do Jurud, regido
localizada no extremo oeste do Acre,
e em dois municipios do Amazonas.
Os primeiros levantamentos indicam
a presenca da espécie em algumas
manchas, especialmente na regido
do baixo rio Jurua, na fronteira entre
os dois estados.

A Coopercintra € uma cooperativa de
produtores agroextrativistas criada
em 2000, que ja possui experiéncia
na coleta e beneficiamento de
murmuru  para producdo de
manteiga e posterior comercializagao
para empresas de cosméticos. Ela
esta sediada na regido do Jurua,
na comunidade de Nova Cintra, no
municipio de Rodrigues Alves, estado
do Acre.

Agora, a cooperativa acrescenta
mais um produto na sua lista: o
cacau nativo do rio Jurud, que vem
sendo apoiado pelo Valores da
Amazonia com agdes de prospeccao,
estruturacdo e gestdao da producdo.
O objetivo € aumentar a renda
dos coletores de murmuru com
a venda de mais um produto do

extrativismo. Dessa forma, com mais
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oportunidades de geragdo de renda,
sao também maiores as chances de
manter a floresta em pé, o que é um
dos objetivos finais do projeto.

Essa iniciativa, a primeira a ser
realizada no Vale do Jurug, foi iniciada
em 2015 pela SOS Amazonia.

O cacau nativo tem diversos usos
econémicos, sendo o mais atrativo
deles a producdio de chocolate. E
cada vez mais crescente a demanda
do mercado pela améndoa de cacau
de qualidade e com caracteristicas
diferenciadas de sabor e aroma
que surgem de acordo com as
especificidades dolocal de ocorréncia
e da forma de beneficiamento.

0 manejo de cacau nativo € mais uma
técnica oportuna para aumentar a
produtividade e tornd-lo um produto
com valor econdmico no mercado.
Assim, essa cartilha foi produzida
para repassar orientagdes técnicas
para coleta e beneficiamento de
cacau nativo no Vale do Jurug, a ser
executado pelas familias que fazem
parte da Coopercintra.




Além da producdo do chocolate,
existem outros importantes usos do
cacau.

A indlstria farmacéutica e de
cosméticos  produz  perfumes,
xampus, sabonetes e cremes
hidratantes a partir do 6leo ou da
manteiga do cacau.

A indUstria alimenticia produz doces
e geleias a partir da casca do cacau
e da cibirra (tecido central fibroso
que une as améndoas). Além disso,
a partir da massa de améndoas é
possivel produzir a polpa de fruta,
vinho de cacau e o licor fermentado
de cacau.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA BOAS PRATICAS DE PRODUGAO RECOMENDADAS PARA O VALE DO JURUA NO ACRE
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A primeira acdo realizada foram
as oficinas comunitarias de
mapeamento e planejamento
participativo. Foram elaborados
mapas mentais das comunidades
situadas ao longo do rio lurua,
apontando, entre outros aspectos,
a presenca ou ndo do cacau nativo.
Com essas primeiras informag@es foi
possivel planejar, em conjunto com os
comunitarios, o inventario diagndstico
do cacau nativo.

Para identificar o potencial de uso
comercial do cacau nativo na regido
do Vale do Jurua, a SOS Amazonia
realizou inventarios de prospec¢ao
de cacau ao longo do rio Jurua.

Foram identificadas cinco comunidades
com potencial de exploracdo do
cacau, sendo que quatro delas estdo
localizadas no estado do Amazonas,
conforme mostra o Quadro 1.
Nessas comunidades, as manchas
de cacau nativo foram demarcadas
e georreferenciadas e os individuos
foram registrados para calculos de
estimativas de ocorréncia da espécie.

Quadro 1. Comunidades com potencial para exploragdo de cacau

Comunidade Estado
Belo Horizonte Acre
Luciano Amazonas
Novo Horizonte Amazonas
Rebojo Amazonas
Santo Ant6nio Amazonas

* Individuos por hectare

Densidade
64
41
33
45
30

*

_._..._.1..._._.%_-..

Figura 4. Comunidades com potencial de producdo de cacau nativo inventariadas

pela SOS Amazonia, Acre e Amazonas, 2016.
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A primeira etapa consiste na
realizacdo de reunides com os
produtores rurais para sensibilizar
acerca dos beneficios do manejo e
beneficiamento do cacau nativo e
dos ganhos ambientais e econdmicos
possiveis. Neste momento, devem
ser discutidas e colocadas em pratica
as sequintes agoes:

1. Cadastramento dos produtores
interessados em iniciar o manejo
do cacau nativo. O anexo 1 desta
cartilha sugere um modelo de
ficha de cadastro.

2. Selecdo inicial das areas para
0 manejo, tomando como base
0 inventario ja elaborado pela
SOS Amazonia. Um dos critérios
importantes para selecdo €
a identificacdo de areas com
maior presenca de cacaueiros
nativos e de melhor acesso para
aplicacdo do manejo.

3. Planejamento da atividade no
ano agricola, incluindo as etapas
a serem cumpridas de manejo
e beneficiamento, as reunides

a serem realizadas com os
técnicos extensionistas para o
planejamento integrado e as
visitas técnicas. O anexo 2 desta
cartilha sugere um modelo de
calendario de producao.
4.0 registro das informactes/
monitoramento  deve  ser
realizado  durante  todas
as etapas de manejo e
beneficiamento. O anexo 3 desta
cartilha sugere um modelo de
ficha de monitoramento.

F importante que o produtor
consiga, de forma simples, registrar
informagdes sobre a produtividade
dos cacaueiros. Dessa forma, ele vai
conseguir estimar para os proximos
anos o quanto vai conseguir colher
de frutos de uma determinada
area. Além disso, pode fazer outros
registros, como os relacionadas
a pragas e doencas. Com essas
informag@es, o técnico extensionista
podera auxiliar o produtor de forma
mais objetiva durante suas visitas
técnicas.

BOAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE



2" ETAPA

Para o inicio do manejo, é importante
abrir os caminhos até os pés/
touceiras de cacau, e também entre
eles, para que o produtor possa se
movimentar com mais facilidade.

Em seguida, o produtor deve
contar os pés solteiros e
touceiras, para planejar o manejo
da area e ter ideia da producdo de
frutos e renda a ser obtida com a
venda. Ao mesmo tempo, com o
auxilio de técnicos extensionistas,
poderd ser feita a marcagdo dos pés
com o uso do GPS.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA

BOAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE



3*ETAPA r

A drea em volta dos cacaueiros
deve ser rocada. Isso pode ser feito
em qualquer época do ano, mas é
recomendado que seja feito em duas
ocasioes: pouco antes da floragdo e
pouco antes da colheita.

PORQUE A ROGAGEM £
IMPORTANTE?

Permite o arejamento/ventilagdo
da area;

Contribui para o aumento da
luz;

Facilita a colheita dos frutos
derrubados dos cacaueiros;

Previne acidentes com bichos.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA

CUIDADOS QUE
DEVEM SER TOMADOS
DURANTE A ROGAGEM

® Deixar mudas de arvores que
possam  ser  aproveitadas
pelo produtor, como acai e
macaranduba, por exemplo;

® N&o cortar as mudas de cacau
que podem formar novos pés
produtivos.

Atengdo: O produtor pode plantar

mudas de cacau nos espag’os )
vazios, para aumerjtar 0 r’\ume °
depésed produgao da areaus.er
espagamento indicado pa’ra(; "
deixado entre as mudas € €

metros.

BOAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE



HAETAPA r

O produtor deve observar as
condigdes do cacaual, para assim
decidir como sera feito 0 manejo do
sombreamento, ou seja, se devera
diminuir ou aumentar a luz.

(aso seja necessario aumentar a
luz, o produtor devera retirar plantas
vizinhas do cacaueiro. Normalmente,
é suficiente retirar apenas algumas
arvores mais finas que sombreiam
diretamente os cacaueiros. Em
alguns casos a retirada de arvores
nem € necessaria, pois a poda e a
rogagem ja aumentam a entrada de
luz.

Caso seja necessario diminuir a
luz, o produtor devera favorecer o
crescimento das plantas vizinhas do
cacaueiro.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA

DICAS IMPORTANTES
PARA O MANEJO DO
SOMBREAMENTO

® Os pés de cacau noves
precisam de mais sombra
(apenas de 30 a 40% de luz);

® Os pés de cacau adultos
precisam de mais luz (de 60%
a 70% de luz);

® Preferir manter as darvores
grandes, mais sadias e
Vigorosas, que nao correm risco
de cair e de preferéncia as que
possuem folhas mitidas, porque
deixam a luz do sol passar;

® N3o deixar clareiras na floresta.

BOAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE



OAETAPA r

Durante a limpeza do cacaueiro
devem ser retirados:

® Cupinzeiros;

* (ipos;

* Trepadeiras;

Folhagens que nasceram em
cima dos troncos e galhos;

® Frutos secos e doentes;

® Liquens.

Liquens sao algas
verdes associados

a fungos.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA

ALGUMAS DICAS
IMPORTANTES

® Tomar cuidado para ndo ferir
a casca ou os galhos do pé de
cacau;

® Para retirar os liquens pode se
utilizar uma escova bem macia,
desde que a casca do cacaueiro
ndo seja ferida;

® Os troncos e galhos devem
ficar limpos para que as flores
e frutos possam nascer.

BOAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE
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64 ETAPA

As podas devem ser feitas em ® Quando as touceiras tiverem muitos

dois periodos: logo apés o final troncos, o ideal é deixar até no maximo 5
da frutificacdo e antes do inicio da troncos, escolhendo os mais equilibrados
floracdo. e sadios;

Atencdo: As podas devem
ser evitadas enquanto

0S cacaueiros estiverem

produzindo frutos ou flores.

DICAS IMPORTANTES PARA
A PODA DO CACAUEIRO

® A poda de galhos e troncos
deve procurar formar arvores
mais equilibradas, com troncos
0 mais retos para cima possivel;

® Cortar primeiramente na direcdo ~ ® A poda deve ser feita de preferéncia
em que o tronco ou galho cresce, nos “sovacos”, ou seja, no lugar onde o
de baixo para cima, para que a tronco ou galho se divide;
casca ndo seja arrancada como  ® Sempre que for cortado um galho ou

peso do galho que € podado; tronco vertical (com crescimento para
® Tomar cuidado para ndo abrir cima), o corte deve ser feito em diagonal,
buracos nas copas dos pés de para favorecer o escorrimento da agua

cacau; da chuva;

® Podar os galhos e troncos
pendentes para baixo, secos e
doentes;

® Podar os galhos que estdo
atrapalhando ou sombreando
0S cacaueiros vizinhos.

Atencao: O galho que produz pouco
normalmente € um galho chupao.
Ele cresce mais rapido do que os
outros, reto para cima, tem a cor
marrom brilhante e folhas em todas
as direcdes ao seu redor. Na maioria
das vezes, todos os ramos chupoes
devem ser podados. Existem casos
em que um chupdo podera ficar:
quando ajudar a formar um pé de
cacau com a copa mais equilibrada.

A poda deve ser repetida
periodicamente, pois novos chupdes
brotardo dos lugares podados.

A ferramenta ideal para podar
troncos e galhos mais grossos € a
motosserra de poda, mas também
podem ser utilizados machados.

Para os galhos mais finos, o ideal é
utilizar serrotes de poda ou tesouras
de poda, conforme a espessura
do galho, mas também podem ser
utilizados tercados.




Uma das prindipais e mais [)JCAS PARA 0 CONTROLE

ameacadoras doencas que ataca o
cacaueiro € a vassoura de bruxa.
E um fungo, praga natural da regido
amazonica, e se nao controlada
pode prejudicar a produgdo.

Essa doenca faz o ramo inchar e
soltar muitos brotos nos lados e o
ramo fica parecendo uma vassoura.
As folhas também ficam grandes,
curvadas, retorcidas e secam.

Quando essa doenca ataca as
almofadas florais, que sdo os
locais onde nascem as flores nos
troncos ou galhos, elas transformam-
se num grupo de flores anormais,
longas e inchadas, produzindo
frutos doentes, que ficam negros e
endurecidos.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA

® Os galhos infectados com a
vassoura de bruxa devem ser
podados cerca de 25 cm abaixo
da vassoura de bruxa;

® A poda da vassoura de bruxa
deve ser feita apenas nos
meses secos, apos a frutificacao
e antes da floracdo;

® Todo o material infectado com
a vassoura de bruxa (galhos
e almofadas florais) que foram
removidos do pé de cacau
devem ser picados no proprio
cacaual, colocados em cima da
terra e cobertos com restos
de folhas e galhos mortos que
ja estdo cobrindo o solo da
floresta;

® Ndo transportar partes de
plantas doentes como ramos,
folhas ou frutos, pois podem
espalhar a doenga;

® As almofadas florais infectadas
devem ser removidas com um
pouco da casca do pé de cacau,
com o cuidado de ndo atingir
o lenho do galho ou tronco (o
corte ndo pode ser fundo).

BOAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE



No momento da colheita devem ser
tomados os sequintes cuidados:

® A colheita do cacau deve ser
feita com o poddo, que é uma
pequena foice;

® Nao ferir a casca do pé de cacau
ou quebrar galhos durante a
retirada dos frutos;

® Devem ser colhidos apenas os
frutos totalmente maduros
(com a casca toda amarela, de
preferéncia amarelo ouro);

® Retirar os frutos com cascas
escuras, secos e doentes.

Os frutos colhidos devem ser
guardados na sombra, em local
fresco, por no maximo 5 dias,
antes de serem levados para a
quebra.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA

BOAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE



Pararetirar asaméndoasdofrutode ~ ® A quebra dos frutos deve ser

cacau, a casca deve ser quebrada. feita até no maximo o 5° dia
apos a colheita;

Isso pode ser feito com um pedago

de pau ou batendo o fruto numa  ® Retirar dos frutos apenas as

quina. améndoas cobertas com a
polpa, 0 que é chamado de

ATENQKO cacau mole:

® Descartar pedacos de
cascas, sementes doentes ou
germinando, e o penddo que
segura as sementes dentro do
fruto;

* Evitar o uso de tercados ou
facas, pois essas ferramentas
acabam  ferindo  algumas
améndoas, prejudicando  a
qualidade do produto;

® Somente o cacau mole sera
colocado nas caixas de
fermentacdo.

* Evitar a presenca de animais;

CACAU NATIVO DA AMAZONIA BOAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE



3* ETAPA

Essa é uma das etapas mais
importantes do beneficiamento, ja
que somente as améndoas bem
fermentadas possuem um “flavour”
(sabor e cheiro) agradavel e sdo
valorizadas pelo mercado.

COMO FAZER A
FERMENTAGAO?

® Deve ser feita em caixas
de madeira, de preferéncia
madeiras duras e sem cheiro.
As medidas padrdo sdo 1,0x0,5
metros por 0,7 metros de altura
ou 0,7x0,7x0,7 metros.

® As caixas possuem furos
embaixo, de 7 ou 8 milimetros,
a cada 15 centimetros, para
escorrer o liquido do cacau
mole.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA

® Também devem ser feitas
tampas de madeira, que
encaixem dentro da caixa.
Essas tampas serdo utilizadas
quando o cacau mole for
colocado na caixa, e deverdo
ficar encostadas no cacau mole,
sem folga.

® 0 cacau mole que vai ser
colocado nas caixas de
fermentacdo deve ser quebrado
todo no mesmo dia.

de misturar
aixa cacau
diferentes!

numa mesma ©
quebrado em dias

® Logo que o cacau € colocado
na caixa de fermentagdo, devem
ser misturados  pequenos

pedacos de folhas de bananeira.

® A caixa sera tampada, passando
dois dias dessa forma, sem
mexer.

® Ap6s os dois dias, o cacau

deverd ser bem mexido e
revirado para outra caixa, de

modo a resfriar o cacau mole.

® Os pedagos de folha de
bananeira  picados  serdo
retirados e a caixa ndo sera
mais tampada, mas o cacau
devera ser coberto com folhas
de bananeira, para evitar que as
améndoas de cima ressequem.

® Esse procedimento devera ser
repetido a cada 24 horas (1
dia), até que sejam completados
7 dias de fermentacdo.

¢ (aso nesse periodo ocorra
friagem, o prazo poderd ser
estendido para 8 dias.

As améndoas bem fermentadas
ficam todas trincadas e com
a coloragdo marrom  escuro.
Entretanto, muitas améndoas bem
fermentadas so terdo a cor marrom
escuro apds a secagem, depois de
serem ensacadas.

As améndoas que ndo tiverem
¢ Sido bem fermentadas ficardo
violetas e macicas (sem
estarem trincadas) e esse cacau
é mal classificado pelo mercado
e tem o preco de venda baixo.

OAS PRATICAS DE PRODUCAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE




A secagem do cacau deve ser
feita em barcagas, com telhado de
aluminio mével, com piso de madeira
sem cheiro, ou alguma malha fina
sem cheiro (tipo sombrite ou tela de
aluminio ou ago inox), que permita a
ventilagdo por baixo das améndoas.

Ateﬁgﬁo: Evitar secagem em
fornos porque as améndoas
perdem cheiro e qualidade.

CUIDADO

¢ Evitar qualquer cheiro forte

DICAS PARA A SECAGEM

® Ao final da tarde, o cacau deve ® Ao amanhecer do dia, quando o

HAETAPA

DO CACAU

® O cacau deve ser mexido
constantemente, de hora em
hora, para evitar que comece a
mofar, ficar com mau cheiro ou
com a coloracdo muito escura.

®* 0 telhado das barcacas
deve ser fechado entre 10h
e 14h, para evitar o sol muito
forte, que pode ressecar as
améndoas. O telhado também
deve ser fechado ao menor sinal
de chuva e durante a noite.

ser junto em montes, para evitar
que as améndoas peguem a
umidade da noite.

sol bater na estufa ou barcaga,
0 cacau devera ser espalhado
para se reiniciar o processo de
secagem.

0 tempo de secagem varia entre
10 e 15 dias.

Ao final da secagem, o cacau
devera estar com umidade
entre 6% e 8%.

Quando observamos um cacau
crocante, ja estd num bom
ponto.

proximo ao cacau, pois as
améndoas absorvem com muita
facilidade.

Evitar fumaca proximo ao
cacau.

Monitorar a umidade do
ambiente. Se chegar perto
de 8%, devera ser feita uma
ressecagem por algumas horas
ou dias. Se a umidade passar de
8%, 0 cacau corre o risco de
mofar.
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DICAS PARA A
EMBALAGEM

® Apos a secagem, o cacau deve
ser guardado em sacos de juta.

® Podem ser usadas embalagens
especiais para o cacau, que sao
hermeticamente fechadas, de
modo a eliminar o ar no interior
dos sacos.

® Evitar sacos de réfia (palhinha).

DICAS PARA
ARMAZENAMENTO

Os locais onde o cacau sera
armazenado devem ser:

Ventilados;

® Frescos;

Protegidos do sol e da chuva;
Protegidos de odores fortes.

Os sacos devem ser colocados em
cima de estrados € nao podem
ficar encostados na parede do
armazém.

A cada 2 meses, deve-se verificar a
umidade, e se for necessario, fazer a
ressecagem do cacau.

TRANSPORTE

0 transporte do cacau deve ser
feito com cuidado para que os
__sacos ndo sejam molhados ou
% entrem em contato com produtos
com cheiro forte.




ANEXO | FICHA DE CADASTRO

Apoio

CP¥sos
N AMAZONIA

Realizagdo

COOPERCINTRA

COOPERATIL 065 PRCOTORES DF ALRCUTURA FAMLIAY
tComona s e SOV O IRS

FICHA CADASTRAL DE INTERESSE | PRODUGAO DE CACAU NATIVO

Nome completo do extrativista

Nome da propriedade

Situagdo fundiaria

() Projeto de Assentamento

() Unidade de Conservagio
Outro

Municipio

Estado

Tempo que mora no local (anos):

Coordenada geogréfica
Latitude
Longitude

Algum membro da familia é filiado a alguma
organizagdo comunitaria?

(" Jsim [ JNao

Qual organizagdo?

Se ainda ndo é membro, tem interesse de fazer
parte da Cooperativa?
Sim Ndo

Numero de membros da familia

( ) pessoas
( ) Homens
( ) Mulheres

Faixa etdria dos membros da familia (nUmero de pessoas)

() pessoas com menos de 18 anos
() pessoas entre 19 e 30 anos
() pessoas com mais de 31 anos

DADOS DA PROPRIEDADE E DE PONTENCIAL PRODUTIVO

Tamanho da propriedade:
() hectares

Area com cacaueiros:
() hectares

Numero de pés de cacau por hectare (100 m x 100
m)

J4 coletou cacau para venda alguma
vez?

() pésde cacau/ha (Jsim (_JNso
Produgdo do ultimo ano: Realiza alguma pratica de manejo?
() frutos de cacaueiro ou [ Jsim [ JNao

( ) sacos de frutos de cacaueiro ou
() kgde améndoas secas de cacau

OUTRAS ANOTAGOES IMPORTANTES

Aqui pode ser descrito alguma pratica de manejo adequada, que ja é realizada pelo extrativista, ou ainda alguma prética de

manejo que precisa ser implementada.

CACAU NATIVO DA AMAZONIA

ANEX0 2 FICHA DE PLANEJAMENTO DA ATIVIDADE NO ANO AGRICOLA

Etapas PLANEJAMENTO DA PRODUCAO DE CACAU

Jan

12 Etapa: Reunides com 4)) d)) U)h

SEEEE MDD NN NN )
e XEEEELEEELLY

42 Etapa: Manejo do

Sombreamento

52 Etapa: Limpeza dos

Cacaueiros u)& u)& u)l u)&
6° Etapa: Poda dos

(Cacaueiros

72 Etapa: Controle da
Vassoura de Bruxa

BENEFICIAMENTO
12 Etapa: Colheita

2% Etapa: Quebra do
(Cacau

dididid
hdididid
hdididid
%’?%Eﬂ

b dhdidhd
b dhidhdidhd
b dhidhdidhd

3% Etapa: Fermentacdo

4% Etapa: Secagem

5% Etapa: Embalagem,
Armazenamento e

)
() 2 2 2 ) ) ) 2 2 ) ) )

BOAS PRATICAS DE PRODUGAO RECOMENDADAS PARA 0 VALE DO JURUA NO ACRE

b didhdidhd
b dhd




BIBLIOGRAFIA

MENDES, L. et al. Anudrio
Brasileiro do Cacau 2016. Santa
Cruz do Sul: Editora Gazeta Santa

ANEXO 3 FICHA DE MONITORAMENTO DA PRODUCAO

- e Cruz, 2016. 64 p.
Apoio Re_allzagao

‘('SOS .. COOPERCINTRA

N/ AMAZONIA 3 e ———

MONITORAMENTO DA PRODUGAO DE CACAU NATIVO
Nome completo do extrativista

Nome do técnico

Municipio Ano de coleta de dados:
Estado

DADOS DE PRODUCAO
Quantos pés de cacau em produgdo no ultimo ano?

Data | Pratica de Horas Quantidade | Numeros Numero Quantidade
manejo trabalhadas | de insumos | de pés de frutos de
realizada por dia aplicados produtivos | colhidos améndoas

por hectare secas (kg)

OUTRAS ANOTAGCOES IMPORTANTES

CACAU NATIVO DA AMAZONIA
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